
DEGUSTAZIONE GASTRONOMIA E LECCORNIE AL LIMONE.
ARANCINI, PIZZETTE, PASTA CASARECCIA, DOLCI, MIELE,
DISTRIBUZIONE DI LIMONI BIO E SUCCHI DI LIMONE. 
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CAPO D’ORLANDO



IL FESTIVAL DEL LIMONE

2025
“Da un’idea di Antonio Librizzi”

Giunta alla terza edizione Limun’aria,  è ormai uno degli appuntamenti di punta 
della Sicilia per la valorizzazione di un agrume che nel recente passato ha fatto la 
fortuna di Capo d’Orlando e non solo. Grazie ad alcuni agrumicoltori ed imprenditori 
“illuminati”, da alcuni decenni quell’epopea dei limoni basata su un agrume 
unanimemente riconosciuto tra i migliori del Mediterraneo, e cioè il limone Costa 
Tramontana” è alla base di un rilancio economico del settore che Limun’aria si 
propone di mettere in vetrina. Un rilancio che, anche grazie alla trasformazione del 
frutto, si è avviato a dare una mano non indifferente all’occupazione giovanile.
Limun’aria, con in calendario  un convegno sulla tematica, si prefigge anche lo 
scopo di illustrare, grazie agli esperti e politici presenti, le opportunità di crescita e 
sviluppo del settore favorite dalle Leggi Regionali e dai bandi  dell’Unione Europea.
Il festival del limone “Limun’aria” quest’anno riveste un’importanza maggiore 
per Capo d’Orlando che proprio in questo 2025 celebra il suo primo Centenario 
d’autonomia amministrativa. Un’autonomia ottenuta sotto la spinta di un boom 
economico dovuto all’esplosione proprio dell’oro giallo favorito sui mercati 
italiani dalla realizzazione di una stazione ferroviaria e di uno scalo merci da cui 
ogni notte partivano per i mercati italiani ed europei più di 10 carri stracolmi di 
agrumi. Limun’aria racconta anche pagine di cultura e società perché in cento 
anni gli agrumi hanno inciso notevolmente sul vivere quotidiano di Capo 
d’Orlando e dei Nebrodi.  
In questo anno del Centenario “Limun’aria” si soffermerà soprattutto sulle 
opportunità dell’economia “nuova” degli agrumi, quella legata alla sostenibilità dei 
terreni e di tutta la filiera sino alla trasformazione ed ai mercati.
Una pagina “speciale” sarà quella della gastronomia e pasticceria nella quale il 
limone sarà il “re” assoluto.



I quattro giorni di Limun’aria
La Pro Loco che organizza in collaborazione con il Comune di Capo d’Orlando 
“Limun’aria”, ha confermato anche per il 2025 la piazza Matteotti quale sede del 
festival. Così sorgerà nella centrale piazza dell’isola pedonale,  un “villaggio dei limoni” 
dove sarà possibile degustare, secondo il calendario pubblicato in questa brochure, 
gastronomia e pasticceria “al limone”. Dagli arancini alla pizza, dalla pasta casareccia 
al miele e naturalmente non potrà mancare la granita di limone. Appuntamento fisso nei 
tre giorni sarà, come avvenuto nei due anni precedenti, anche la distribuzione di limoni 
bio e succhetti di limone.

La promozione turistica
Grazie al successo degli anni precedenti e al programma di eventi approntato, 
Limun’aria rappresenta un volano indiscutibile per il turismo di Capo d’Orlando e dei 
Nebrodi. Complice anche il calendario che permette, con la festa della Repubblica 
del 2 giugno, di cumulare ben tre giorni non lavorativi, sono previsti flussi turistici in 
arrivo non indifferenti.
Tra gli eventi programmati anche quelli musicali e folk con L’Orchestrina dei Nebrodi; il 
gruppo folk dell’Associazione Culturale “Il Meliuso” e Milena ed Umberto.



Limun’aria ed il Centenario

Due gli eventi che legano Limun’aria al Centenario .

La prima, la presentazione del gelato “Cent’anni” realizzato dal Chimico alimentare, 
Maurizio Cucinotta di “Sapore di sale” e che si potrà degustare gratuitamente nel 
villaggio di Limun’aria. Il gelato racconterà con il suo gusto ed il suo profumo la 
storia della città paladina. 

La seconda, è la pianta del Centenario nata da innesti sapienti che raccontano 
anch’essi la storia della città paladina dal 1925 al 2025. La pianta del Centenario 
sarà presentata dal sindaco di Capo d’Orlando e dal suo omologo di Naso .

SEDE DI

CAPO D’ORLANDO



LIMUN’ARIA 2025 – Il Calendario

VENERDÌ 30 MAGGIO
Il “re” della serata sarà L’arancino al limone”
Ore  18.00  Apertura villaggio dei limoni
Ore  18.30  Gastronomia e Pasticceria
Ore  19.30  Presentazione gelato Cent’anni” e distribuzione  gratuita
Ore  20.30  Arancino al limone.
Allieterà l’Orchestrina dei Nebrodi

SABATO 31 MAGGIO
Il “re” della serata saranno “le casarecce al limone” 
Ore  18.00  Apertura villaggio dei limoni
Ore  18.30  Gastronomia e Pasticceria
Ore  19.30  Presentazione Albero del Centenario
Ore  20.30  Casarecce al limone .
Allieterà Il gruppo folk “Il Meliuso”

DOMENICA 1 GIUGNO
Il “re” della serata sarà la pizza al limone
Ore  18.00  Apertura villaggio dei limoni
Ore  18.30  Gastronomia e Pasticceria
Ore  19.30  Presentazione Cartellone 
Ore  20.30  Pizza al limone.
Allieterà Il duo Milena & Umberto 

LUNEDÌ 2 GIUGNO
Ore 19.00    Piazzetta dell’Autonomia (Isola pedonale)
                    Convegno Capo d’Orlando “L’epopea dei limoni”
                    Presentazione del libro di Carmelo Caccetta “LIMONE Costa 
                    Tramontana” Storia delle attività produttive agricole di Capo d’Orlando
                    (Org.in collaborazione con Archeoclub d’Italia)

Il villaggio dei limoni sarà abbellito da “Vivai Piante” di Giuseppe Catania di Mazzarà
Sant’Andrea (Me). 



Gli spazi del festival 
 

Il progetto Limun’aria ha individuato nell’agorà della città, Piazza Matteotti il cuore 
della manifestazione realizzando il “Villaggio dei Limoni”. Quest’anno, grazie alla 
collaborazione con il CNA Sicilia (Confederazione Nazionale dell’Artigianato e della 
Piccola e Media Impresa) l’area espositiva sarà ampliata. 


